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patisserie eau du ciel 

パティスリーオードシエル 

〒810-0014  

福岡市中央区平尾3-20-2 

 tel.092-982-5226 

●12/23～25日までのクリスマスケーキご予約のお客様へ● 

＊円滑なお渡しのために、前払い制とさせて頂きます。 

＊電話注文のお客様も、12/17(金)までにお会計をお済ませください。 

お客様のご理解とご協力をお願い申し上げます。 
 

    ★A～Dの写真はすべて5号サイズです。 

   ★表示価格はすべて税込みです。 

   ★上部の飾りつけが変更になる場合がございますので、 

     ご了承くださいませ。 

   ★各ケーキは予定台数になり次第、ご予約を終了させて頂きます。 

   ★23日～25日の間、円滑にお渡しするために、 

      手提げの袋はすべて無料でおつけします。 

6号 

5号 

4号 3,300円 

4,500円 

5,700円 

3,400円 

4,600円 

5,800円 

2,800円 

3,600円 

4,800円 フワフワとやさしい口どけの良いスポンジに、 

口当たりさっぱりとした生クリームを使い、 

クリスマスらしく華やかにデコレーション。 

ガトーショコラ 

3,000円 

4,200円 

カカオ風味あふれるベルギー産チョコレートを使用した 

チョコクリームと、中にサンドされた苺の酸味が 

絶妙にマッチしたチョコレートケーキ。 ヴァローナ社の「アラグアニ」70％を使用したガトーショコラ。

カカオ風味のよく効いたガナッシュをサンドした 

チョコ好きにはたまらない一品。 

渋皮栗のタルトに、 

マロンクリームと生クリームを合わせ、 

たっぷりのモンブランクリームで覆いました。 

ホワイトチョコムースの中に 

ジューシーなベリーソース・香り豊かなピスタチオムース 

を合わせたクリスマススペシャリテ。 

たっぷりの苺で華やかリース風。 

6号 

5号 

4号 

6号 

5号 

4号 

X'masフレーズ X'masショコラ 

X'masモンブラン 

5号 

4号 

X'masリース 

6号のみ 

6,500円 
(限定5台) 

ホワイトチョコムース 

ベリーソース 

ピスタチオムース 

ジョコンド 

シュトロイゼル 


